
 

DR.-JOHANNA-DECKER-SCHULE 

 

 

SPEISEPLAN KW 08 
 

vom 18.02.2019 – 21.02.2019 

 

Zusatz-Kennzeichnung: 

V vegetarisch, R mit Rindfleisch, S mit Schweinefleisch, G mit Geflügelfleisch, F mit Fisch 

 

Zusatzstoffe: 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 

5 mit Süßungsmittel, 6 geschwefelt, 7 geschwärzt, 8 gewachst, 9 mit Phosphat 

 

Allergene: 

a Glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, 

e Erdnüsse, f Soja, g Milch (einschl. Laktose),h  Schalenfrüchte, i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, l Schwefeldio-

xid und Sulfite (>10mg/kg oder 10mg/l), m Lupine, n. Weichtiere 
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 • DAMPFNUDELN(V,a1,c,g) MIT APFEL-ZWETSCHGEN-BANANEN-KOMPOTT 

UND VANILLESOßE(a1,g) 
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 • SCHWEINELENDCHEN „JÄGER ART“ IN PILZRAHMSOßE(S,a1,g,i) MIT NUDELN(a1) 

 • JOGHURT(g) 
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• WILDLACHSRAGOUT IN CURRY-KOKOS-SOßE(F,a1,g,i) MIT BASMATIREIS 

 • GURKEN-JOGHURT-SALAT(g) 

  

 

 

D
O

N
N

E
R

S
TA

G
   

 • FLEISCHPFLANZERL(R&S,c,g,i,j) MIT RÖSTKARTOFFELN UND KOHLRABI-RAHMGEMÜSE(g) 

 • GEBÄCK(a1,c,g) 

  

 
ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

 

 

mailto:info@koenigcatering.de

